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Om uw gezellige feestmomenten
te sublimeren, staat ons team
opnieuw klaar met een assortiment
aan lekkernijen, eigen creaties,
alles met passie vervaardigd, artisanaal,
met als basis de beste ingrediénten.







KERSTBUCHES GEBAK
vanille slagroom
biscuit - bretoense zanddeeg - frambozen - slagroom

mokka botercréme
biscuit - mokkabotercréme

gateau neige
biscuit - créme fraiche - frambozen - meringue

douceur
brownie - cremeux hazelnoot - chocolademousse

madagascar
dacquoise biscuit - vanille mousse - mango en passiecreme

samba
chocoladebiscuit - duo van melk- en fondant chocolade

Onze kerstbuches zijn voor 4 & 6 personen

KERSTKRANS

chocoladecrumble met sinaas - karamelmousse - melkchocolademousse







KERSTBUCHES 1JS

vanille - meringue

vanille - mokka

vanille - chocolade

vanille - caramel beurre salé
vanille - framboos
kerstmannetje (1 pers.)
vanille - framboos

kerstman (6 pers.)
vanille - framboos

slee (6 pers.)
vanille - assortiment sorbets

Tevens hebben wij een assortiment ijs en sorbets ter beschikking in dozen van 0,5 liter.

Wij stellen u sausjes voor om uw dessert helemaal ‘af’ te maken: chocoladesaus om op te warmen,
aardbeiencoulis, caramel beurre salé, creme anglaise en advocaat.

Onze ijsbuches zijn voor 4 & 6 personen
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NIEUWJAARSGEBAK

Nieuwjaarstaarten

vanille slagroom biscuit - bretoense zanddeeg - frambozen - slagroom
mokka botercréeme biscuit - mokkabotercreme

concorde biscuit - chocolademousse - chocolademeringue
deauville chocoladecréme - creme brulée vanille

miroir framboos biscuit gedrenkt met framboos - frambozenmousse
javanais amandelbiscuit - mokkabotercreme

dacquoise dacquoisebiscuit - mangocremeux - ananas en aardbei
citroentaart zanddeeg - citroencremeux - meringue
frambozentaart bladerdeeg - creme prise - biscuit - frambozen
forét noire chocoladebiscuit - chocolademousse - slagroom

Buches gebak

vanille slagroom biscuit - bretoense zanddeeg - frambozen - slagroom
gateau neige biscuit - créme fraiche - frambozen - meringue
madagascar dacquoise biscuit - vanille mousse - mango en passiecreme
douceur brownie - cremeux hazelnoot - chocolademousse

samba chocoladebiscuit - duo van melk- en fondant chocolade

Onze taarten en buches zijn voor 4 a 6 personen

Fruitmousses en slagroom gebak koel serveren. Boterroom gebak op kamertemperatuur.






IJSTAARTEN NIEUWJAAR
vanille - meringue

vanille - mokka

vanille - chocolade

vanille - caramel beurre salé

vanille - framboos

sneeuwmannetje (1 pers.)
vanille - chocolade

sneeuwman (6 pers.)
vanille - chocolade

slee (6 pers.)
vanille - assortiment sorbets

Tevens hebben wij een assortiment ijs en sorbets ter beschikking in dozen van 0,5 liter.

Wij stellen u sausjes voor om uw dessert helemaal ‘af’ te maken: chocoladesaus om op te warmen,
aardbeiencoulis, caramel beurre salé, creme anglaise en advocaat.

Onze ijstaarten zijn voor 4 a 6 personen




APERITIEF - TRAITEUR

Aperitief
kaas en currykoekjes
apérosticks

Assortiment soepen

Quiche
broccoli - ham
zalm - spinazie
prei - ham

tomaat - ham

champignons - spek

gegratineerde witloof - ham

Schotel met opwarmhapjes (15 st.)
Mini-pizza’s

Pizza-baguette

Onze hartige hapjes zijn het lekkerst opgewarmd in een
traditionele oven (180°).




BROODSUGGESTIES

kerststol

assortiment kleine broodjes

vijgenbrood

toastbrood

briochebrood

notenbrood

verrassingsbrood met belegde sandwiches

(verrassingsbrood is op bestelling)

VERSNAPERINGEN
chocoladetruffels en zeevruchten
pralines

assortiment dessertkoekjes
diminutief-gebakjes

Tafelbroodjes (4 min. op 180°) opwarmen in de oven geeft iets extra.
Pralines niet in de koelkast maar op keldertemperatuur bewaren.



DRIE KONINGEN

Onze driekoningentaarten staan voor u klaar in de winkel na Nieuwjaar.

Appel

Amandelcreme Onze driekoningentaarten zijn voor 4 of 6 personen




Cadeautip! Manden naar wens gevuld met delicatessen van eigen fabricaat. Cadeaubonnen.

Er worden geen bestellingen meer opgenomen op 24, 25, 31 december en 1 januari.
Tijdens de feestdagen is de winkel gesloten op donderdag.



Het Espero-team wenst jullie van harte
sfeervolle feestdagen en een gelukkig nieuwjaar.
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